
 

Pranzo Privato Tradizionale 
Un pranzo festoso ed allegro per tutta la famiglia 

 
Qu e s t o m e nu s e rvi to è p e n s at o p e r  ch i  a m a  la  co m o dità  e la  convivialità  d ella  tavolata  con un  
ant ipast i  sf izisi,  due p r i mi ,  un  sec ond o c on cont o r no e un  d e s s e r t .  

 
MENU’ TRADIZIONALE  

A N T I P A S T I  

F r i t tini caldi di ve r du r e mist e  

Hu m m u s d i cec i  fa tto in  cas a  s e rvi to con t r ingol etti  pan e a r a b o 

 

P R I M I  ( 2  a  s c e l t a  t r a  c u i  a l m e n o  1  c o n  * )  

Ravioli  a rt igiana li  r icotta  e sp inac i bur r o  e s a lvia  

T r o fi e  a lla  botta r g a  d i  tonno siciliano a l  pr ofu m o di  limon e  

T r o fi e con p o m o d o rin i  sa l ta ti,  basilico e r icotta  f r e s c a  

Pasta  d i  fa r r o  c on dad olata  d i  ve rdu r e  d i  stag ion e  ed  e r b ett e  p r ov enz a li  

*Penn ett e  a lla  tr ap an e s e  (b atttuto di  po m od o ri  f r e s chi,  m and o rl e,  basilico …)  

* O r e cchiett e c on p e st o fa tt o in cas a  p inoli sa l ta ti ,  po m o d o rin i pachino e fa g iolini 

 

S E C O N D I  ( 1  s e c o n d o  a  s c e l t a )  

Roast  b e e f a ll ’ing les e  c on to rt ino d i patat e  

C a rt occ io d i fi letto d i  m e rluzzo con v e r du r e  a lla  pr ov e nza l e  

Bacconcini di sa l tinbocca  con t o rt ino pat at e n ov elle  

Rolle  di tacchino fa r c i to con fa g ott ino di fa g iolini di  stag ion e  

 

D E S S E R T  ( 1  a  s c e l t a )  

Br ownies a l  cioccolato con p ann a  

T o rt a  d i  m el e,  noc i  ed  uvetta  c on c r e m a  ing le s e  

T o rt a  d i  r icotta  e p e r e  

T o rt a  d i  cr e m a  e f r utti  di bosc o 



 

T o rt ino d i m an g o e an an a s 

C r o st at a  d i cioccolato fond e nt e 

C r o st at a  d i lim on e  

T o rt ino d i pe r e  e c a r a m el lo  
I  d e s s e rt  s on o acc o m p a g anti  da  caf f e I lly  

 

Locat i o n  Pri mavera/Es tate  :  I l  G iard i n o  de l la  Lavanda   
Si trova sul retro del ViVi Bistrot con vista sulla valle e San Pietro. E’ il giardino piu’ ampio ed 
appartato, che riserviamo nella bella stagione per eventi privati. Il giardino è pieno di fiori ed erbe 
aromatiche, circondato da una vista mozzafiato sui prati e la pineta del parco. Un maestoso albero di 
carrubo incornicia questo setting bucolico. Completa l’arredo un antico letto a baldacchino orientale 
per la zona lounge. Se sono previsti molti invitati  possiamo allestire una zona louge sui prati 
circostanti in stile picnic sull’erba con grandi stuoie colorate, cuscinoni e tavolini bassi.  
Il giardino è dotato di ombrelloni con pareti anti pioggia. 

 
Capienza 60 coperti seduti / 100 in piedi  
Richiediamo un minimo di 40 invitati adulti per riservare il giardino in esclusiva. 
 
Locat i o n  Inverna le  :  An t i c o  F ieni le   
Il fienile è un grande open space, con alti soffitti a capriate e tavolini e sedie stile bistrot. Il bancone in 
legno decapato è sormontato da un’affascinante struttura in ferro acidato decorata con cestini in 
vimini e fiori colorati. 
 
Capienza 60 coperti seduti / 100 buffet in piedi 

 
Ex t ra  : Se desiderate aggiungere altre delizie alla vostra festa potete richiederlo al momento della 
prenotazione. 
 

 
PRE Z ZI  :   
E uro  45 ,00 iva  i n c l u sa   a  pers o na. Le bevande escluse. I prezzi si intendono  iva 
inclusa. 
Euro 5 ,00 a persona se desiderate includere l’acqua e vino della, altrimenti potete sceglie 
direttamente dalla nostra lista dei vini. 
 
MEN U  PER BAMBINI  :  
Pasta al pomodoro fatto in casa con parmigiano 
Bocconcini di pollo bio e patatine fritte 
Gelato algida coppetta cucciolone 
Cocacola o succo di frutta 
E uro  20,00 iva  i n c l u sa  a  bam b i n o 
 
 
No n  è  c o n sen t i t o  p o r tare  i l  pro pr i o  v i n o  e  bevande  da  fuori .  S i  
accet tan o  i nvece  le  t or te  d i  c o m p leann o  acq u i s ta te  d i  pas t i c ceria .  



 

 


